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кно пищевое 
инамбура 
нсодержащее 

Ингредиент для создания продуктов 
с низким гликемическим индексом 
и высоким содержанием волокон 

до 70% инулин и ФОС, 
15% клетчатка, 4% пектин 

Преимущество для производителей 

На 50% дешевле импортных 
инулина и ФОС 

Область применения: 

Хлебобулочные и 
кондитерские изделия 

Здоровые снеки, завтраки, 
батончики, каши, мюсли 

Смеси для выпечки и 
макаронные изделия 

Катализатор вашего маркетинга. 
Новый способ привлечения 

внимания потребителя. 
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Суперфуды, БАД и 
функциональные продукты 

Волокно, как 
самостоятельный продукт 
под вашим брендом 







Преби 
произв 

ки от россииского 
ителя 

ESG 
ISO 22000 

На 50% дешевле 
импортных волокон,
инулина, Ф

О
С

@ О
тсутствие 

ГМО

Подтвержденный
пребиотический
эффект 

100% натуральный
продукт

Пребиотики доминируют в ведущих трендах 

Пребиотики в продуктах, 
как польза для здоровья 
стимулируют новые способы 
привлечения внимания 
потребителей и принятие 
решения о покупке 

 
 

64% потребителей активно 
ищут продукты со 
«здоровой» маркировкой 
и могут контролировать то, 
что они едят 




